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¢ R Des aspirations culinaires .

Depuis 2003...

Nous fravaillons & la la carte, sur rendez-vous ou
simplement par téléphone.

Soucieux de connaitre vos goUts culinaires, le style de pr
tation que vous recherchez, nous mettons tout en oeu
pour Vous proposer un menu adapté a votre budget.

Nous avons sélectionné avec soins nos fournisseurs pou
vous garantir des produits de quaitié et répondre au mieux
a vos attentes.

Enfin nous sommes entourés d’'une équipe sérieuse et
professionnelle en cuisine et en salle, qui saura, le jour de
votre prestation, étre & votre écoute, pour que vous pas-
siez un agréable moment.

Merci pour votre confiance.

Clara Penaud, chef cuisine
Eric Penaud, chef tfraiteur



Votre cocktail haut en couleur,
mariant saveurs et gourmandises

Tout au long de votre cocktail, nous présenterons a vos invités une
sélection gourmande d’amuse-bouche, colorés et plein de saveurs,
en mettant en avant nos produits régionaux, respectant votre theme
et de vos codes couleurs.

Piéces froides par personne : 7 en assortiment(conseillé)

© La découverte des saveurs en boite bois
(saint jacques/gingembre ; guacamole/crabe ; chutney de péche/foie gras...)
o Les douceurs salées en verrine
(tomates/mousse pesto ; chévre miel/crumble ; nouilles Soba/crevette...)
© Les canapés charcutier
(différent pain et ses compositions : figues/saucisson ; rosette/cheddar...)
o Les clubs sandwichs
(brebis/légumes grillés ; poulet tandoori/concombre ; thon a la provencal...)
o Les canapés réception
(chévre frais/abricot/pavot ; truite fumé/creme ciboulette ;
o Plaisirs en mini crépes
(légumes du soleil/pois gourmand ; guacamole/crevette ) ;
o Les moelleux colorés
(carotte/cumin ; betterave/pavot ; pesto et tomate...) ;
® Les macarons salés
(truffe blanche/noisette ; foie gras/pomme...);
‘ o Les bruschetta
| (fromageres fines herbes carotte, écrevisse curry ananas, chévre noix jambon cru...)
o Les chinoiseries
(samossas, pastilla poulet, nems légumes porc...)
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Votre cocktail haut en couleur,
mariant saveurs et gourmandises

Pensez a nos ateliers durant le cocktail :

Le petit Périgord :
Découpe de foie gras en 3 variétés et son pain céréales
(50gr/pers) : 300€ ... N/O

Bar a huitres (selon saison et disponibilité) :
PriXau Cours e N/O

Mini-galettes garnies
(3 : pers : jambon fromage, saumon crémé, andouille compotée
d'oignon) : 210€ i N/O

Wok petits [égumes / St Jacques ; gambas, ananas, curry
(80gr/pers) : 2.80€. .. N/O

Les boissons :

Forfait boissons soft (1.20€/pers pour 0.40cl) ...... N/O
Boissons alcoolisées : a redéfinir ensemble,
soitdroitde bouchon .......ccooiiiiiiiiiiiiii N/O

Devant vous,
présentation des produits
et cuisson en direct
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Le service

Verrerie et vaisselle : (tumbler, flute, verre a pied)
Personnel de salle : N/O

Matériel : (mange debout, décor, machine a glacons...)
Nombre d’adultes :

Nombre d’enfants :

Prix par personne : a partir de 12,50€




Le Repas
... une sélection gourmande

Nous avons pris le soin de sélectionner pour vous des produits locaux,
vous garantissant une qualité fraicheur optimale.

Issu d’une filiére courte, nous respectons nos producteurs régionaux et contribuons
ensemble a notre environnement.

a partirde

Entrée
Bonbon de saumon fumé et saint jacques, Sur un pain croquant aux
légumes marinés
Ou
Variation autour du foie gras, (mi cuit, roulé au magret fumé, poélé)

Plat
Pressé de canard confit, réduction cidre de nos verger et miel
Ou
Morceau choisi de veau basse température, infusion au curry breton

Garniture
|égumes de saison, suivant marché

Fromages
Assortiment de 3 fromages affinés, gelé de cerise noire et son mes-
clun
Ou
Camembert roti a la bretonne (galette de Sarazin et pomme), et
mesclun

Dessert

Duo gourmand, une large gamme de parfum s'offre a vous, forme
originale ou traditionnelle,

Piece montée, pyramide de pétillant...
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Les services

otre repas en beauté Services inclus dans la prestation globale

r¥ice du repas (1 serveur pour 25 personnes / débarrassage inclus)
Verrerie et vaisselle
Pain + condiments + eau
Café en buffet

Nos prestations supplémentaires durant le repas

» Nappage : sur devis en fonction du choix de la forme et de la
matiére (tissu, oUate) .......oovvviiiiiiii N/O

- Vin en direct de notre récoltant Nantais Lebrun :
cabernet rouge, sauvignon, rosé
Prix sur notre site, seules les bouteilles entamées seront facturées

........................................................... N/O
+ Soupe a l'oignon (bol et cuillere, emmental, croutons) :  1.50€
.............................................................. N/O
« Trou normand (parfum et nombreuses variété possible) : 2,00€
.......................................................... N/O
« Pyramide de pétillant, verre et pétillant inclus : 1,90€
........................................................... N/O

Menu adulte : a partir de 38,50€TTC/pers.

Nombre :
Servicede:a

Menu enfant : 8€ (entrée, plat, dessert) :

Menu prestataire : 15€ (entrée, plat, dessert) :

Lol ettt dsinams
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Pour des moments
d'excepftion...
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